Lustige Osterhasen
 


Klassenstufe: 3/4

Zeitaufwand:  10 Stunden


Medienbildungsziel 

	Medien 
Technikbedarf 
Materialbedarf
	Medien

1 Digitalkamera

mehrere Computer

1 Stick

weiterer Materialbedarf

siehe Power Point Präsentation

	erforderliche Vorkenntnisse des Pädagogen
	Umgang mit der Digitalkamera, Bild- und Texteingabe am Computer,

Erstellen einer Power-Point Präsentation

	erforderliche Vorkenntnisse der Schüler
	Umgang mit der Digitalkamera

-einschalten der Kamera

-richtigen Abstand einhalten

-warten, bis das nächste Bild fotografiert

 werden kann

Kenntnisse beim Umgang mit dem Computer

-anschalten

-Programm auswählen

-Tastatur bedienen

-Text eingeben

-Fehler berichtigen

-Text speichern

-Computer herunter fahren


	Sozialformen
	Gruppenarbeit, Einzelarbeit

	Methoden
	Gruppenunterricht


Folgende Kompetenzen werden gefördert

motorisch:

	Schüler können den Teig formen, ausstechen, auf ein Backblech legen und die gebackenen Teile  verzieren.


kognitiv:

	Die Schüler können ein Rezept lesen.

Die Schüler setzen das Rezept bei ihrer Vorgehensweise um.

Sie beobachten den Vorgang im Backofen. 

Sie können die Handlungsabläufe benennen.

Sie können den Handlungsablauf chronologisch richtig aufschreiben.


kommunikativ:

	Sie erinnern sich an die einzelnen Arbeitsschritte und können sie benennen.

Sie nutzen ihre Kenntnisse beim Aufbau der PowerPoint-Präsentation.


personal-sozial: 
	Die Schüler einigen sich, wer welche Arbeiten in der Kochgruppe  übernimmt.

Die Schüler helfen sich gegenseitig.

Sie fordern die Hilfe des Lehrers an, wenn Probleme auftauchen.


methodisch-gestalterisch:

	Sie einigen sich, wer welchen Sachverhalt im Textprogramm schreibt.

Sie überprüfen die Medienarbeit und geben Änderungswünsche bekannt. Sie beurteilen ihre Medienarbeit.


Kurzbeschreibung Inhalt/Ablauf

	Die Schüler der Kochgruppe dokumentieren ihre Arbeit.

Wir backen lustige Osterfiguren aus Hefeteig.


Erfahrungen

	Sie können ein Rezept lesen und umsetzen.

Sie formen ungefähr gleich hohe Gebäckstücke, damit beim Backen im Ofen keines verbrennt.

Sie stellen den Backofen auf 200oC und auf eine Backzeit von 30 Minuten.

Sie legen die Gebäckstücke mit Abstand auf das Backblech.

Sie helfen der Lehrerin beim Einschieben des Backblechs.

Sie beobachten das Gebäck im Backofen, sehen wir das Gebäck sich vergrößert.

Sie rufen den Lehrer, wenn die Backzeit von 20 Minuten vorbei ist.

Sie verzieren die gebackenen Osterfiguren und einigen sich, wer wann welche Dekoration bekommt. Sie erstellen unter Anleitung eine PowerPoint-Dokumentation und  einigen sich, wer welchen Text schreibt.
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